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Pivo, keramika a pravéka spolecnost”

Jan Turek

Evzen Neustupny vyznamnym zptisobem ovlivnil ¢eskou archeologii. Téma nasledujici studie vychazi
z prezentace, kterou jsem prednesl v sekci ,An Archaeologist at the Centre of Europe: A Symposium in
Honour of Evzen Neustupny“ béhem vyro¢niho setkani European Association of Archaeologists v Plzni 7.
zari 2013 u prilezitosti jeho nadchézejicich 80. narozenin. Zde feSené problematika navazuje na radu
témat jim rozvijenych (Neustupny 1967, 1995a; 1995b; 1997, 2008; Neustupny — Dvorak 1983). Jeho teorie
archeologie (Neustupny 2010) pak dlouhodobé formovala mtj pohled na minulost a vztah lidské spolec-
nosti a artefaktd. V nasledujicim textu se pokusim nastinit otazky spojené s pocatky vyroby piva, kera-
mickych néadob a roli alkoholickych néapojt ve vyvoji spolecensko-ekonomickych vztaht a ritudlniho
chovani pravékych zemédélca.'

NASTIN TEMATU

Vareni a konzumace piva hraly v lidskych kulturach pravéku po celém svété vyznamnou roli. Pivo byla
chutna, vyzivna potravina, latka ovlivniujici mysl, medicina, nabozensky symbol a socialni médium, vse
v jednom. Stimulovalo kognitivni mysleni i umeélecky projev. Alkohol mirnil bolest, branil $ifeni infekce.
Pivo bylo, oproti mnohdy kontaminované vodé, bezpe¢nym a zdravym népojem.

Jiz v dobé, kdy nasi predkové zacali domestikovat zemédélské plodiny, hromadné vyrabeéli chléb a pivo.
Je pravdépodobné, Ze prvni keramické nadoby na Prednim vychodé vznikly pravé z potreby efektivnéji
kontrolovat technologicky proces vyroby piva. Podobné ve stfedoevropském eneolitu ovlivnila vyroba
piva a jeho rostouci spolecensky vyznam vznik formalné ustaleného keramického komplexu trvajiciho
kontinualné vice nez tfi tisicileti. Pivo vstoupilo témér do vSech aspekti Zivota, od kazdodenni konzumace
a spolecenskych interakci az po inicia¢ni obrady a velké nabozenské slavnosti. Studium piva a dal$ich
fermentovanych néapoji osvétluje mnohé aspekty biokulturniho vyvoje naseho druhu na této planeté.

Pivo je mnoha archeologim blizké, jako oblibené chladivé osvézeni po praci v terénu pod Zhnoucim
sluncem. Je ale dobré si pfipomenout, Ze obliba tohoto népoje je také hluboce zakorenéna v tisiciletych

PIVO A POCATKY ZEMEDELSTVI

Orientace na sbér a pozdéji i na domestikaci obilnin umoznovaly nasim pravékym predkiim viceméné
béznou produkci piva. Vyroba piva byla efektivnim zptisobem, jak preménit piebyte¢ny jeémen v komoditu
vyssi hodnoty (Dietler 1990; Vencl 1994; Turek 2005a). Jak bude detailné objasnéno nize, konzumace piva
byla ze své podstaty kolektivni aktivitou. Pozvanim na pivni hostinu mohla byt recipro¢né ziskana
pracovni sila, ktera ma sviij ekonomicky vyznam (Vencl 1994, 294). Hostiny s konzumaci alkoholu plnily
celou rfadu spolecenskych funkci; jednak pfispivaly k utuzeni vztahti v rdmci komunity a posileni jeji
skupinové identity, pripadné ve smyslu daru a dluhu demonstrovaly ekonomickou nebo i politickou moc
jednoho ¢lena obciny nad druhymi (Turek 2005a). Piti alkoholu se mnohdy vézalo na rizné nabozenské
a spolecenské udalosti a ceremonialy.

*  Autor vénuje tuto studii pamatce profesora Evzena Neustupného (+ 14. ledna 2021).

1 Tato studie je vystupem projektu ,Eneolitické dlouhé mohyly v Cechdch a rekonstrukce ritudlini krajiny pod Ripem"*
(GA21-254409), ktery je financovan Grantovou agenturou Ceské republiky.
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Vyroba piva byla technologicky pomérné naro¢na a zdlouhava. Tradi¢ni pivovarnicky postup zpravidla
pracoval s varkami vétSiho objemu v radu desitek litra. Vedle zasob paliva a vice nadob velkych objemt
bylo potreba i dostatek vody nejen na var, ale také na chlazeni mladiny. Hotovy ndpoj pak nemél dlouhou
Zivotnost, a proto je vcelku prirozené, Ze jeho konzumace probihala kolektivné, pricemz piibuzni a sousedé
se v poradani slavnosti stridali. JiZ z podstaty velkych varek tedy vyplyva spolecenskéa povaha konzumace
napoje.

Jiz Vere Gordon Childe (Childe 1939, 213) predpokladal souvislost piti piva s rychlym rozsifenim zvon-
covitych pohart v Evropé 3. tisicileti pred Kr. a jejich celospolecenskym prijetim. Brian Hayden (Hayden
— Canuel — Shanse 2012) predpoklada, Ze se péstovani obilovin pied vice nez deseti tisici lety na Pfednim
vychodé rozsirilo hlavné kvili vyrobé piva. Jiz lovci a sbéraci obdobi natufienu vyuzivali divokych pred-
chlidcti dnesnich obilnin k vareni piva, coZ podle Haydena vedlo k domestikaci téchto plodin. Rovnéz
Andrew Sherratt, ktery se zabyval vyzkumem psychoaktivnich latek v pravéku, zastaval myslenku, Ze:
.- Objev fermentace nemusel byt nezbytné jen vysledkem péstovani obilnin, protoZe vyzaduje také znalost
sladovani a uziti kvasinek* (Sherratt 1995, 24).

Pozoruhodny vyklad pocatku domestikace obilnin v jihovychodni Anatolii predstavil Steve Mithen
(Mithen 1993). Predpoklada, ze potieba zajisténi stabilnich zasob obili byla vyvolana zvy$enou spotiebou
stavitelt monumentalnich svatyn v této oblasti (Gobekli Tepe, Nevali Cori a Cayonii). Stavitelé monumentt
se shromazdili z Sirokého okoli a donesli s sebou zasoby divokych obilnin, které jim poskytovaly vyZivu
v podobé chleba a piva. Protoze jejich spole¢ny pobyt v mistech vystavby svatyn byl dlouhodoby, pristoupili
k zamérnému vysévani svych zasob, a z posvatnych pohnutek tak vstoupili na cestu plné domestikace.

Prevazujicim nazorem ale stale z(istava, Ze pivo se objevilo jako priivodni jev domestikace a péstovani
obilnin (Vencl 1994). Zda se pritom, Ze prechod na zemédélsky zptsob obzivy neodstartovala ani tak
snaha obstarat si lepsi a dostupnéjsi potravu; byla to spi$ reakce na populacni riist. Dani, kterou museli
tehdejsi lidé za tuto revoluc¢ni zménu zaplatit, bylo zhorSeni zdravotniho stavu a vétsi narocnost v obsta-
ravani potravy. Bezpecné totiZ vime, Ze cela rada civiliza¢nich chorob, napriklad zubni kaz, souvisela
pravé s ustupem od lovecko-sbérac¢ského zpusobu obZivy a s konzumaci obilnin. Piti piva bylo pak jednim
z prijemnéjsich dusledkt zaniku svéta davnych lovcd a sbéract (Turek 2005a).

Divoké odrudy predneolitickych obilnin maji svou oblast prirozeného vyskytu na svazich pohori
Zagros (dnes$ni Kurdistan) a ve vychodni Anatolii (dnesni jihovychodni Turecko). Objevy v jihovychodni
Anatolii v prostoru mezi hornim tokem Eufratu a Tigridu (Heun et al. 1997; Hauptmann 1999; Schmidt
2006; Sagona — Zimansky 2009) dokonce naznacuji, Ze oblast vzniku neolitu lze zna¢né zazit. Pohori
Zagros v Kurdistanu s casné neolitickymi lokalitami, jako je Jarmo (Matthews et al. 2013), a adoli Jordanu
s lokalitou Jericho byly rovnéz povazovany za mista vzniku obilnarského neolitu, ukazuje se vsak, ze sem
byly domestikované druhy obili zavedeny préavé z jiz zminéné oblasti, kterou lze vymezit lokalitami
Gobekli Tepe, Nevali Cori a Cayonil.

Ackoliv je obilnarstvi povazovéano za jedinou moznou podobu davného evropského zemédélstvi, je
treba alespon teoreticky pripustit moznost, Ze se nasi neoliticti predkové mohli specializovat na domes-
tikaci a péstovani jinych rostlinnych druh, jako je tieba merlik (merlik c¢ilsky neboli ,quinoa, plodina
domestikovana Inky pred 5000 lety, ktera vSak po prichodu Evropanti ztratila sviij vyznam a nahradilo ji
obili a kukufice), nebo dokonce zaludy (Vencl 1985). Faktem vsak ziistava, ze to byly pravé obilniny, které
se staly hlavni slozkou neolitické vyZivy v misté svého prirozeného vyskytu a diky predpokladané migraci
zemédélské populace také postupné v celé Evropé. Samotny prirozeny vyskyt vhodnych rostlinnych a Zi-
vocisnych druhu a optimélnich klimatickych podminek by ale zfejmé nestacil pro vyvolani zmény tak
znac¢ného dosahu. Byla to predevsim zvysujici se hustota populace v ramci natufienu, lovecko-sbérac¢ské
kultury s dlouhodobymi osadami, kterd znamenala vyznamny rozvoj spolecenskych vztahd, stejné jako
kontakt se sousednimi, a snad do ur¢ité miry intrusivnimi, migrujicimi populacemi. Lewis Binford (Bin-
ford 1968) tuto situaci charakterizoval jako adaptivni tenzi a motivaci vedouci k uplatnéni efektivné;jsi
technologie, ¢i v tomto pripadé nové subsistencni strategie u populace domaci i prichozi. Clovék tedy
neolitizaci nefesil svlij vlastni boj s pfirodou o preziti (Neustupny 1995a), ¢i o jeji ovladnuti, ale kompetici
v ramci zvétsujici se populace vlastniho druhu. Neolitizace nebyla exkluzivné predovychodnim nebo ev-
ropskym fenoménem, k podobnému vyvoji doslo zcela nezavisle v riznych dobach na riiznych mistech
svéta, napriklad na Dalném vychodé nebo v Americe (cf Bellwood 2005).
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Kolébkou stredomorsko-kontinentélniho neolitu a vlastné celé evropské civilizace byla oblast tzv.
urodného ptilmésice, kterd zahrnovala uzky pruh zemé od severni Mezopotamie pres pohofi Zagros a vy-
chodni Anatolii v Turecku a podél pobrezi Sttedozemniho more az na jih Levanty. Jak jiZz bylo zminéno
vyse, klicovou byla velmi omezena oblast mezi lokalitami Gobekli Tepe, Nevali Cori a Cayonii v okoli
,cerné hory“ Karaca Dag v jihovychodni Anatolii. Lidé se v této oblasti zZivili sbérem bohatych zdroju di-
vokych predkil psenice a jecmene (dvourady jecmen, p$enice jednozrnka a dvouzrnka), coz zakonité
vedlo az k jejich zamérnému vysevu a aktivni kultivaci. V téZe dobé byla v nékterych neolitizacnich cen-
trech ochocena i prvni domaci zvifata (hovézi dobytek, ovce, kozy, prasata), jiné lokality svédc¢i spise
o obilnarstvi doplnovaném lovem. V riznych castech ,plilmésice* se také uplatnovaly v rozdilné mire
rtizné druhy domestikované zvére. V oblasti dnesniho zapadniho franu, jihovychodniho Turecka a Izraele
se nachazi rada vyznamnych lokalit s doklady prvni zemédélské produkce. Potfeba zmény hospodarstvi
vznikla na zdkladé nartstu populace ve stale vice usedlych pozdné paleolitickych komunitach, Zijicich
jiz v plné postglacidlnim klimatu Predniho vychodu. Tento vyvoj spo¢iva v souc¢innosti dvou vzajemné
souvisejicich tlakt: spolecensko-populacniho a environmentélné subsisten¢niho. Klima na poc¢atku ho-
locénu na Pfednim vychodé umoznilo, Ze lidé nemuseli migrovat za lovnou zvéri a zakladali dlouhodobé
obytné areély. Kontrola porodnosti, ktera byla nezbytna u mobilnich lovecko-sbéra¢skych spolec¢nosti,
nebyla jiz nadale v takové mire nutna. Snizujici se mobilita populace pusobila zvyseni miry fertility
a narust populace si postupné vyzadal stabilizaci subsistence, tedy zajisténi stalého prisunu obzivy
a moznost vytvareni zasob. Toto vse prinaselo pfedovychodni obilnarské zemédélstvi. Takovy zptisob
obstaravani obzivy jisté znamenal mnohem pracnéjsi strategii a ve svém dutsledku i snizeni kvality vyzivy
a zhors$eni zdravotniho stavu populace.

Nartstem populace motivovana zména v hospodafeni podnitila skute¢nou populacni explozi, ktera
dale umoznovala vznik novych a rozséhlejsich komunit s vy$si mirou a komplexnosti spole¢enskych
vztah a s rostouci potfebou uplatnéni civiliza¢ni struktury spolec¢nosti. Domestikace zvirat a zemédeél-
skych plodin znamenala pro neolitiky, i pres vSechna omezeni, predevs$im stabilitu dostupnosti obZivy
a zkracovani vzdalenosti, které museli prekonavat pfi jejim zajistovani.

Zemeédélstvi ale rozhodné neznamenalo ulehceni prace pri ziskavani obzivy. Srovnani energie, kterou
museli zemédélci pri svém hospodareni vynaloZit, s energii vynakladanou lovci a sbéraci, doklada jed-
noznacné vétsi narocnost a pracnost neolitického hospodarstvi. Jak zdtraznoval Evzen Neustupny (Ne-
ustupny 1995a), lovci a sbéraci nebojovali o holé preziti. Marshall Sahlins (Sahlins 1974, 139) naopak
hovori o ,spolecnosti hojnosti“ ulovct a sbéract a také rekonstrukce pravéké vyzivy (Neustupny — Dvorak
1983) naznacuje, ze v zemédélskych komunitach doslo k vyraznému zhor$eni vyzivy i zdravotniho stavu.
Duvody, které vedly clovéka ke zméné subsistencni strategie, byly pfedevsim stabilita zdrojii, moznost
vytvéreni zasob a stacionarita. O motivech pfechodu k usedlému zplisobu Zivota a zemédélstvi se vede
jiz dlouholeta diskuse (Bellwood 2005).

Nebyla to primérné snaha o civilizacni pokrok, ale jakysi instinktivni imperativ rozmnozZeni vlastniho
zivocisného druhu a ovladnuti prirody. At uz $lo o evolu¢né neodvratny vyvoj, nebo bozské vnuknuti,
vysledkem byla nejen zména zplisobu Zivota, ale také ideologie a kosmologie prvnich zemédélcu.

Jak jiz bylo zminéno v tivodu, existuji dokonce teorie, které predpokladaji, ze to byla pravé nova ideo-
logie a kolektivni tvorba monumentélnich staveb, které privedly komunity v jihovychodni Anatolii k do-
mestikaci obili (Mithen 2003, 67). Tato zatim tézko ovéfitelna hypotéza predpoklada, ze na stavbé prvnich
kamennych monumentti v Gébekli Tepe (v mistech starsi predneolitické svatyné z doby kolem 11000 pf.
Kr.) se v obdobi pocinajiciho predkeramického neolitu A (PPNA, 9600-8800 pr: Kr.) podilelo vétsi mnozstvi
proto-neolitickych lovecko-sbéra¢skych komunit, které mély zkusenost s prirozenym vyskytem pSenice
jednozrnky, pochazejici pravé z této oblasti. Vzhledem k velké akumulaci populace v dobé vystavby mo-
numentu vznikla potreba zintenzivnéni a kontroly dostupnosti této sbirané plodiny, coz ve svém dasledku
mohlo vést k praptivodni domestikaci obili a rozsifeni této plodiny a znalosti jeji reprodukce i do vzdale-
néjsich komunit staviteld monumentu. Oslava boZstva tak mohla stat u samého pocatku zemédeélstvi
(Lewis-Williams — Pearce, D. 2005).

V souvislost s pocatkem obilnarstvi a vyroby piva je rovnéz vyznamna poloha lokality v regionu, ktery
byl s nejvétsi pravdépodobnosti oblasti prvotni domestikace pSenice jednozrnky. Jsou to pravé nalezy
z hory Karaca Dag, vzdalené jen 32 km od Gobekli Tepe, které genetici na zdkladé analyzy DNA rostlin

Archeologie ve stfednich Cechach 25, 2021 521



Jan Turek

povazuji za dikaz prvniho vy-
Slechténi doméci pSenice jed-
nozrnky v mistech, kde se priro-
zené vyskytoval jeji divoky
predchtdce (Heun et al. 1997).
Konzumace piva tak mohla byt
soucéasti zvlastnich nabozenskych
shromézdéni, v ramci kterych se
vice ¢i méné vzdalené komunity
vzajemné hostily a po vzoru indi-
anské ,dymky miru“ stvrzovali
sounalezitost a kooperaci (Dietrich
et al. 2012; Dietrich — Dietrich
2020). Je tedy mozné, ze k domes-
tikaci obili skutecné doslo ve vel-

kém méritku a v souvislosti s vel-
Obr. 1. Gobekli Tepe, jihovychodni Anatolie. Vice neZ 11 000 let stard kru-  kou akumulaci populace, sdilenou
hova svatyné s monolitickymi pilifi (foto M. Barta). ’

ideologii a vystavbou centralni
svatyné (cf. Mithen 2003).

DOMESTIKOVANE PIVOVARSKE KVASNICE JAKO ZIVY ARTEFAKT

Saccharomyces cerevisiae, také znamé jako pivovarské kvasnice, se pouzivaji k vyrobé piva jiz tisice let
ajsou geneticky odlisné od divokych kvasinek. Lze fici, Ze pivni kvasnice si lidé domestikovali podobnym
zplisobem jako mnoho jinych divokych druht rostlin a zvirat béhem poslednich vice nez 10 000 let.
Justin Fay (Fay et al. 2019) se se svym tymem pokusil rekonstruovat rodokmen pivovarskych kvasinek
analyzou jejich genomu. Zjistili, Ze genom pivovarskych kvasnic je ve skute¢nosti odvozen z kombinace
kment kvasinek pouzivanych k vyrobé evropského vina z révy a kvasinek pouzivanych k vyrobé asijského
ryzového vina. Pivovarské kvasnice jsou znamé pro své silné fermentacni vlastnosti, které za pritomnosti
kysliku umoznuji preménit cukry ze sacharidfi na alkohol. Maji schopnost konkuren¢né dominovat
jinym druhtim v prostredi s vysokym obsahem cukru a nizkym obsahem Zivin. Dalo by se rici, Ze zabijeji
v$echny pro clovéka $kodlivé bakterie a ridi celkovy proces fermentace. Vétsina piv, zejména zdpadni pi-
vovarské tradice, je jednim ze dvou zékladnich druht: svrchné kvasené pivo nebo spodné kvasené lezaky
(metoda lezakového spodniho kvaseni je vsak az moderniho data). Déleni bunék v kvasnicich (a teplota)
je zasadni pro ovlivnéni chuti piva. Tym J. Fay déle uvadi, ze ,zmény genomu, ke kterym doslo béhem bu-
nécného déleni, mély jasny dopad na ndslednou rozmanitost kmenu piva a pravdépodobné hrdly diileZitou
roli ve specializaci na rizné styly vareni“ (Fay et al. 2019). Kmeny divokych kvasinek funguji odlisnym
zpusobem nez domestikované pivovarské kvasnice. Lisi se vlastnostmi, pocinaje teplotami, pti nichz
jejich mitochondrie prochazeji fermentaci, az po zplisoby, jak se jejich bunky drzi pohromadé, a urcuji,
zda kvasinky béhem fermentace vystoupi na povrch, nebo klesnou ke dnu (svrchni nebo spodni metoda).

Pivovarské kvasinky maji nékolik jedine¢nych charakteristik, které jim umoznily ziistat relativné izo-
lované od jinych druha kvasinek. Pivovarské kvasnice jsou polyploidni, coz znamen4, Ze maji ve svém
genomu tfi nebo ¢tyti kopie genti. Vzhledem k polyploidii se pivovarské kvasnice snadno prirozené ne-
kombinuji a nevyménuji si geneticky material se svymi divokymi predky. Fay a kolektiv dale zminuji, ze
Lpolyploidie poskytla kmenu kvasinek prostredky k izolaci od jinijch populaci, a predstavuji tak jakousi Zivou
relikvii svych predku“. Moderni pivovarské kvasnice pochazeji z tradice davné fermentacni technologie,
ktera je vysledkem jejich pfenosu z vychodu na zapad, ktery se podoba $ireni domestikovanych rostlin
a zvifat od pocatku neolitu (Fay et al. 2019). Pti chemickém vyzkumu stop vyroby piva v pravékych kera-
mickych nddobach zatim neméame mnoho analytickych voditek. Chmel mtize zanechévat stopy ,horkych
kyselin® (Vladimir Filip, VSCHT, Praha, osobni komunikace ¢ervenec 2020). Bohuzel v evropské pivni
tradici se chmel nepouzival az do vrcholného stredovéku.
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VARENI PIVA A POTREBA KERAMICKYCH NADOB

Obecné se soudi, ze vynalez keramiky na Prednim vychodé umoznil bézné vateni piva (Turek 2005a). Je
vsak treba mit na paméti, ze doklady sladovani a nejstarsiho pivovarnictvi pochazi uz z pozdné paleoli-
tického natafského obdobi (napt. jeskyné Raqefet, Izrael 13700-11700 BP; Liu et al. 2018). Tato predneo-
litick4 pivovarnicka aktivita je dolozena kamennymi drtidly a nadobami s poziistatky nakliceného jec-
mene. Pivo se tedy na Pfednim vychodé varilo uz nékolik tisicileti pfed zavedenim prvnich keramickych
nadob.

V minulosti jiz bylo navrzeno nékolik teorii vysvétlujicich, proc¢ lidé na Pfednim vychodé zacali vyrabét
keramické nadoby. Vétsina teorii se shoduje na funk¢nich vyhodéach keramiky v kulinarském kontextu
(Rice 1999) a inovacich souvisejicich se zavadénim novych druh potravin a jejich zpracovani. Naproti
tomu Hayden (Hayden 1995) zduraznuje hodnotu keramiky pfi pripravé a vareni prestiznich potravin
v kontextu socioekonomické konkurence. Je tedy mozné, Ze pravé rozvoj vareni piva inicioval technolo-
gickou inovaciv podobé keramickych nadob. Inovace by souvisela predevsim se sladovanim, tedy ziskanim
cukri z obilnych $krobt, coz je proces velmi naro¢ny na presné dodrzovani teploty 45—70 °C po dobu az
jedné hodiny (Guerra-Doce 2020, 66). Zde se zda metoda pouziti kontejneru z organické hmoty a vkladani
zahratych kamenu do nalevu méné efektivni nez priblizovani keramické nadoby k topenisti. Pravé vyroba
piva tak mohla byt impulsem pro pocéatek bézné neolitické keramické produkce na Prednim vychodé.
Doslo k tomu zfejmé na samém pocatku 7. tisicileti pred Kristem v severni oblasti ,ptlmésice* (Maisels
2003,104-105).

Vzhledem k zavedeni keramickych nadob v této oblasti panuje shoda v interpretaci zpracovani a ukla-
dani novych druhti potravin souvisejicich s usedlym zptsobem Zivota a novym modelem hospodarstvi.
Jednou z novych potravin bylo mléko. S jeho zpracovanim v pocatec¢nim stadiu domestikace ovci, koz
nebo hovéziho dobytka nelze pocitat a souvisi az s pozdéj$im vyvojem neolitické keramiky a s uZzivanim
druhotnych mlé¢nych produktt (Neustupny 1977; Sherratt 1981; Evershed et al. 2008). Jiné studie prokazaly
pritomnost Zivocisnych tuki.. Michael Gregg (Gregg 2010; Gregg et al. 2009) zkoumal (analyzy GC-MS
a GC-c-IRMS) nélezy ¢asné neolitické keramiky z 22 lokalit Predniho vychodu (jizni Levanta, Horni Me-
zopotamie a pohofi Zagros). Na rozdil od Evershedova tymu (Evershed et al. 2008) neidentifikoval Zadné
jasné doklady mlécnych tukt, naopak vétsina lipida ve vzorcich
souvisela s Zivoc¢iSnymi tuky a rostlinnymi oleji. Pfimé doklady
uzivani nejstarsich keramickych nadob pri vyrobé piva zatim
chybi, to by ale mohl zménit cileny analyticky postup, jako
u eneolitické keramiky v Evropé (Guerra-Doce 2006; 2020,
McGovern 2009, metodologie viz Wang et al. 2017). Nejnovéjsim
vyzkumem déanského tymu (Cordes et al. 2021) byla, za pouziti
elektronového skenovaciho mikroskopu, ispésné provedena
identifikace pravékého sladovani a doklada ¢astecného nakli-
¢eni obilnych zrn ze skrobovych granuli ve zuhelnatélych jec-
nych zrnech. Toto zjisténi naznacuje produkci piva ve starsi
dobé Zelezné v Dansku.

Pro oblast Dalného vychodu lze hledat podobnost v nej-
star$i keramice kultury Jomon (Incipient Period) z obdobi
13850-12250 pr. Kr. VétSina jomonské keramiky mé zaoblené
dno a nadoby jsou obvykle stihlého podlouhlého tvaru (obr.
2). To naznacuje, Ze se nadoby obvykle pouzivaly k vafeni v ohni
nebo zhavych uhlicich (Mizoguchi 2013). Kobayashi (Kobayashi
2004, 22) naznacuje, Ze ve vychodni Asii keramika ,umoznila
dramaticky ndrtst rozsahu a mnozstvi jidla, které Ize pripravit
a konzumovat“. Jiz Tkawa-Smith (7976) predpokladal, Ze kera-
mika jomonské kultury mohla byt obzvlasté uzivana pro te-
pelné zpracovani pestrého spektra mekkysu, ale mohla také  opy. 2. Nadoba japonské kultury Jomon
roz$irit zakladnu potravinovych zdrojlii umoznénim vyuzivani  (Narodni muzeum v Tokiu, foto J. Turek).
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fady rostlin a zvirat. Keramika mohla byt také uzivana pro odstranéni tfisloviny zalud (cf. také Vencl
1985) a jinych ofechii vafenim nebo namacenim (Kobayashi 2004, 23). Higham a Lu (Higham — Lu 1998)
zase predpokladaji, Ze nejstarsi keramické nadoby v pevninské Ciné mohly byt pouzivany k vafeni divoké
ryZe. Jiné analyzy rezidui v nejstarsich ¢inskych keramickych naddobach naznacuji, Ze byly uzivany ke
zpracovani kostniho tuku vafenim (Elston et al. 2011).

Casnéjsi zavedeni keramickych nadob na Dalném vychodé souviselo s tradici tipravy potravin varenim
ve vodé ¢i pare. Na tom je dodnes zaloZeno zpracovani ryze a prosa v oblasti historické Ciny, zatimco
v zapadnich sousednich oblastech se prosadilo peceni chleba. EvZen Neustupny ve svych prednéaskach
rozliSoval pravéké i soucasné kultury na ,chlebové“ a ,nechlebové“. Vareni bylo tedy v zapadoasijské neo-
litiza¢ni oblasti nahrazeno pecenim chleba, ke kterému nebylo potfeba keramickych nadob, mozna proto
nastupuje keramika na Pfednim vychodé pozdéji, az po nékolika tisiciletich predkeramického neolitu
a dost mozna pravé v dobé, kdy byla tato technologicka inovace prosazena diky zvySujici se potrebé
pivni produkce.

ENEOLITICKO-BRONZOVY STREDOEVROPSKY KERAMICKY KOMPLEX
A CEREMONIALNI PITI PIVA

Diky chemickému rozboru residui obsaht keramickych nadob a palynologické analyze byla potvrzena
pfitomnost piva u celé rady pohrebnich nadob zvlasté v evropskych nalezech ze 3. tisicileti pred Kr.
(Guerra-Doce 2006; 2020, McGovern 2009; McGovern et al. 2008; metodologie viz Wang et al. 2017). Se stu-
diem eneolitického vareni piva zfejmeé souvisi i vyznamny kulturni fenomén ustéaleného souboru kera-
mickych tvar(, ktery Evzen Neustupny charakterizoval jako eneoliticko-bronzovy stredoevropsky kera-
micky komplex (Neustupny 1995a). Jde o chronologicky, prostorové a formalné jasné definovany komplex
keramickych tvart, ktery sam o sobé predstavuje velice vyrazny kulturni jev (obr. 3). Sklada se ze zakladni
skaly tvart, které se ve stfedni Evropé s riznymi forméalnimi obménami opakuji ve vsech kulturach
eneolitu a doby bronzové. Je to: velka zdsobnice, amfora, hrnec, hrnec s uchy ¢i amforka, dzban, pohar,
hrnek s uchem (dzbanek) a misa. Ackoliv se toto konstatovani muze zdat trivialni, je tfeba mit na paméti,
Ze jsou obdobi nasi minulosti pred i po existenci keramického komplexu, kdy si lidé vystacili s jednim
nebo jen s nékolika malo multifunkénimi keramickymi tvary. Jasné propojeni funkce a specifického
tvarunadoby je tedy skutecné charakteristické pravé pro zminény keramicky komplex, ktery je dokladem
kulturni a vyznamové kontinuity pokryvajici vice nez tri a pul tisicileti stredoevropského pravéku. Nejde
pfitom v Zzadném pripadé o keramické tvary, bez kterych by se pravéci zemédélci neobesli, a tedy ani
o doklad jakéhosi evolu¢niho typologického vyvoje keramické produkce. Tento keramicky komplex byl
nesporné vyrazem zptisobu mysleni, symbolického systému a kontinuity identity stfedoevropskych ze-
meédélct a jejich technologickych a spolec¢enskych norem.

Impulsem vzniku keramického komplexu mohl byt pravé nartstajici spolecensky vyznam vyroby
a piti piva. Pri pohledu na nové keramické tvary v sortimentu nadob eneolitickych zemédélskych komunit
je zjevné, Ze jde predevsim o kontejnery na tekutiny a jejich manipulaci: velk4 zasobnice, amfora a nadoby
narozlévani a konzumaci tekutin: dzban, pohar, hrnek s uchem. Tyto nadoby zfejmé souvisi s prohlubujici
se specializaci vyroby piva, ale také s formalizaci jeho konzumace.

Pochopeni nékterych novych keramickych tvartt mize napomoci rekonstrukce tradi¢nich technolo-
gickych postupli vyroby piva. Po nakli¢eni zrna byla surovina Srotovana, tedy lehce rozemleta na ka-
menném drtidle. V dal$im stupni do vyrobniho procesu vstupuje velka oteviena keramicka nadoba, nej-
spise tzv. zasobnice, ve které je nejprve provedeno vystirani (smigenim s vodou vznikne kasovita hmota)
a dale varenim pfi kontrolované teploté probiha rmutovéni. Pak nésleduje scezeni, ¢imz vznika sladina,
ktera je dale vafena v oteviené nadobé a mize probéhnout chmelovar (ochuceni piva, v pravéku zfejmeé
ne chmelem). Takto vzniklou mladinu je tfeba zchladit a stocit ke kvaseni. Zde si Ize dobie predstavit
uziti amfor, do kterych mohla byt mladina slita, aby zde nejméné tyden kvasila. Kvaseni samozrejmé
mohlo probihat i v otevienych zasobnicich, tzv. kvaseni s otevienou spilkou. Amfory se ale svym banatym
tvarem a Gzkym hrdlem zdaji byt idedlnim kontejnerem na kvaseni, zavéSené prenasent, pripadné chlazeni
zavésenim v potoce, ale také k prelévani a davkovani. S prekrytim Gsti amfory v dobé kvaseni mohou
souviset mala ucha v podhrdli nékterych amfor z obdobi nalevkovitych pohart a $narové keramiky. Je
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Obr. 3. Stfedoevrop-
sky eneoliticko-
-bronzovy kera-
micky komplex za-
vedeny E. Neustup-
nym (podle Turek
2005a, 245).

mozné také uvazovat o aplikaci chladiciho textilniho obalu (tzv. poustni chlazeni vihkou textilii, cf Mah-
davinejad — Javanrudi 2012), tak jak tomu snad bylo v pfipadé amfory ze svatyné kultury zvoncovitych
poharti v Brodku u Prostéjova (Grémer et al. 2017).

PIVO A SPOLECENSKA DIFERENCIACE

Z vyse uvedeného vyplyva, Ze ¢ast eneolitické keramické produkce snad souvisela s varenim nebo kon-
zumaci piva. Kontrola nad vyrobou alkoholickych napojt, ale i forma jejich konzumace patri mezi faktory,
které strukturovaly pravékou spole¢nost a spoluvytvarely ramec spolecenskych vztaht.

Na zakladé analyzy pohfebnich vybav kultury se sntrovou keramikou v Cechach vime, Ze amfory ne-
jsou genderové specifickym artefaktem, na rozdil od typicky Zenskych vejcitych hrnct (Turek 1990). Zda
se tedy, Ze manipulace a uzivani amfor bylo dostupné muzim i Zenam. Amfory v hrobech déti (Turek 2000
2005a; 2011) nemusely byt odrazem praktického uzivani artefaktu ve svété zivych, ale predevsim vyja-
dfenim vyznamu nadoby a jesté spise napoje v symbolice pohtebniho ritu a hodnotam ve vztahu k pred-
kam (Parker Pearson 1993). Zda se, Ze piti bylo v eneolitu vyznamnou soucasti symbolického systému
a spolecenské organizace. To vSe by vcelku dobre zapadalo do modelu spolecenského vyznamu vyroby
piva, picich slavnosti a jejich preneseni do ceremonialni trovné spolecenskych a kultovnich rituala.

Jak prokézal F. Laval (2001) obsahy amfor, na pohtebistich kultury se $ntirovou keramikou v Cechach
se pohybuji vintervalu 4,3-28 litrtt u dospélych a do 7,85 litri u déti. Nejvice amfor ma obsah 11-13 litrt
a dalsi ne zcela jasné vymezeny klastr vyskytu je kolem obsahu 15 litrti. Tento objem by v pripadé piva
mohl docela dobre odpovidat jedné varce. Amfory se vyskytuji v 36 % hrobt muzd, 21 % zen i 17 %
hrobt déti. Jde tedy o nadobu, ktera je v pohfebnim ritu spojena se vSemi genderovymi i vékovymi kate-
goriemi. Je vSak tfeba upozornit na znacnou variabilitu v objemech amfor nalézanych v hrobech déti
a dospélych. Détské amfory dosahuji median 5 litrd, zatimco u dospélych muzu a Zen je to kolem 17 re-
spektive 15 litrti (Dzbynski 2010, Abb. 2). Je pravdépodobné, ze objem napoje odpovidal jistym zvykovym
norméam konzumace a pohosténi (v pfipadé analyzované pohfebni keramiky pohosténi pro predky na
onom svété), nezli individualizované kapacité v zavislosti na osobé pohibeného.

Pfinejmensim od star$iho eneolitu dochazelo k dalsimu vyvoji spole¢enského vyznamu piva (a alko-
holickych néapojii viibec). Piti piva, které bylo od svého poc¢atku kolektivni aktivitou, se stalo jednou
z nejvyznamnéjsich ceremonialnich aktivit eneolitu. Piti alkoholickych népojt zacalo byt zna¢né for-
malizovano nejen zavedenim specifickych vare¢nych a pijackych nadob, ale zfejmé i institucionalizaci
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samotného hodovani. Alkohol jako hodnotné ko-
modita sam o sobé dokladal bohatstvi ¢lena ko-
munity, stal se ale také jakymsi symbolem spole-
¢enského statusu. Mizeme se domnivat, Ze pici
nadoby v pohtebnich vybavach poharovych kultur
3. tisicileti pred Kr. byly spolecné se specializova-
nymi zbranémi spojené s demonstraci spolecenské
kategorie muze, bojovnika. Tyto prvky pohtebniho
ritu davajijasné na odiv maskulinni idealy obdobi
eneolitu, které byva charakterizovano jako patri-
archalni (Neustupny 1967). Takova demonstrace
muzského pijactvi se v archeologickych dokladech
projevuje pravé v obdobi individualizovaného po-
Obr. 4. Depot badenskych picich nadob z Dfev¢ic (okr. hrebniho ritu pohérovych kultur, ale ptivod této
Praha-vychod) ve staré expozici Narodniho muzea myslenky je ziejmé tfeba hledat uz na samém
v Praze (foto V. Danécek). pocatku eneolitu. V michelsberskych piikopovych

ohrazenich jsou opakované nalézéany tulipanovité
pohary (Kristuf— Turek 2019, s dalsi literaturou). Dal$im dokladem ceremonialnich picich slavnosti jsou
depoty picich keramickych souborti z obdobi badenské a pozdéji i fivnacskeé kultury (Turek 2005a). Po-
zoruhodnym nélezem tohoto typu je keramicky depot z obdobi badenské kultury z Drevcic u Brandysa
nad Labem, ktery se skladal z dvanacti mensich picich dzbanka s vysoko vytazenym uchem, tak aby se
s nimi dalo snadno ¢erpat z velké zasobni nadoby stejného tvaru (obr. 4), ve které byl ziejmé ptivodné
uloZen néapoj, ktery lidé kolektivné a pravdépodobné ceremonialné konzumovali a nakonec cely soubor
obétovali bohtim nebo duchtim svych predku tim, Ze jej pohrbili pod zem.

GENDEROVA DIFERENCIACE PITI ALKOHOLU

Prirekonstrukci spolec¢enskych vztahti v eneolitu je tfeba se také zabyvat otazkou, do jaké miry $lo v pri-
padé pici symboliky o ideologickou deklaraci genderovych rozdilt v tehdejsi spole¢nosti a zda bylo piti
alkoholu skute¢né vyhradné muzskou aktivitou. Ve vétsiné predindustrialnich spole¢nostijsou to naopak
préavé zeny, kdo monopolizuje vyrobu alkoholickych napoji a dominuje i v jejich distribu¢nich systémech
(Guerra-Doce 2020, 71).

Je pravdépodobné, Ze i zplisob a mira konzumace alkoholu byly definovény spole¢enskymi normami
(Neustupny 1997), které mohly byt formalné vyjadieny i v genderové symbolické roviné. Nékteré hrnky
privodni keramiky zvoncovitych poharti byly zdobeny drobnymi bradavkovymi vypnulinami vedle ucha,
které Ize snad vnimat jako Zensky symbol. Jakymsi muZzskym pro-
téjSkem tohoto zZenského motivu byly plastické ,kniry“ vyristajici
pfimo z korene ucha hrnkd, pripadné se objevuje i motiv obraceného
,Y“.Oba motivy se zpravidla nevyskytuji na jedné nadobé, coz pod-
trhuje jejich symbolickou opozici. Je mozné, zZe jde skute¢né o zna-
zornéni druhotnych pohlavnich znak a tedy o jakési piktogramy
muzského a Zenského elementu, oznacujici genderové specifické
keramické jedince. V pripadech znamého pohrebniho kontextu
téchto hrnkt byl dokumentovéan vztah kniri a Y motivu k muzské
genderové poloze kostry v hrobé a naopak bradavkové vypnuliny
byly na nadobach v hrobech zen (Turek 2002,222-223).

Zda se, ze i v evropském pravéku Zeny bézné konzumovaly al-
kohol, ale mozZna ne verejné a ceremonialné jako muzi. Pfipomina
to treba verejnou demonstraci viry muslimskych muz a spise in-
Obr. 5. Starobabylonsky motivs ero-  timni, domaci modleni muslimskych Zen. Co se tyce tradicni kon-
ticko-pivni scénou (podle Damerow zumace alkoholu v nasi spole¢nosti, jesté v generaci nasich babicek,
2012). a zvlasté ve venkovském prostredi, se pro Zenu nehodilo navstévovat
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kr¢my a verejné konzumovat alkohol, to ale neznamenalo, Ze o samoté nebo doma s jinymi Zenami
alkohol nepopijela.

V mnoha tradi¢nich kulturach svéta souvisi konzumace alkoholu a stimulantt predev$im s muzskym
svétem a Zenam jsou tyto substance dostupné jen vomezené mife a mnohdy jen pod muzskou kontrolou
(Heath 1991). Tento sexisticky archetyp prezival i v zapadni civilizaci az do Zenské emancipace v minulém
stoleti. V této souvislosti stoji za zminku starobabylonské motivy na pisemnostech souvisejicich s hos-
podami (které fungovaly soucasné jako nevéstince), na kterych je zobrazen kopulujici par, ve kterém
Zena soucasné pije rakosovym brckem z pivni nadoby (obr. 5). Cely motiv, ktery formélné zobrazuje v té
dobé spolecensky srozumitelny vyjev, 1ze vyklddat i jako symbol muzské, falokratické dominance, do niz
spadé ,narok“ na sex a pivo.

GENDEROVA DIFERENCIACE A OBJEMY PICICH NADOB

Jak jsme si mohli pov§imnout u amfor a poharti obdobi $nirové keramiky nebo u pohart a hrnkti s uchem
v obdobi zvoncovitych pohard, vyskytuji se pici nadoby jak v muzskych, tak i v Zenskych pohrebnich
souborech (Turek 1990; 2008a).

Vékové a genderové rozdily jsou ale patrné treba v kapacité poharti v hrobech Zen a muza ve Velké
Britanii a v Irsku (Case 1995; Brodie 1998; Turek 2006). Nejmensi pohary byly nalezeny v hrobech déti,
58 % jich spada do kategorie s objemem do 1 litru a jen 5 % je v rozpéti 2-2,5 litru. Zeny maji nejcastéji
pohéry s objemem do 1,5 litru (77 %). Muzi naopak mivaji nejmensi pohary do pal litru jen vyjimecné
(2 %) a maji vylucny podil na nejvétsich pohéarech s objemem nad 2,5 litru (19 %), takové pohary se ani
u déti ani u Zen nevyskytuji (obr. 6). Obecné vétsi objem muzskych pohart Ize vysvétlit genderovym kon-
ceptem miry konzumace. Kdyz se ale zamérime na pohary nejvétsich rozméra, zjistime, Ze se k primé
konzumaci prili§ nehodi a svym objemem navozuji spise pfedstavu kolektivniho piti. Je tedy snad mozné,
Ze ti nejvyznamnéjsi muzsti prislusnici komunit méli na onom svété (Parker Pearson 1993) status hosti-
teld?

Podobné pozorovani, i kdyZ na mnohem mensim vzorku dokumentoval Josef Jezek ve své bakalarské
praci (Jezek 2014, 41-42, graf. 1-2). Velké pohary nad 2 litry objemu jsou na Moravé témér vyhradné
v hrobech muzt, nebo v hrobech Zen s muzskym pohiebnim ritem (vyjimku tvori jeden détsky pohieb
s poharem o objemu nad 4 litry). V Cechach i na Moravé se nejvice poharti pohybuje mezi objemem pil
a jeden litr. Rozdil je obecné v zastoupeni velkych pohéart nad 2,5 litru, které jsou v Cechéach evidovany
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jen ve ctyrech pripadech, z nichz dva byly v hrobech muz{, jeden v hrobé Zeny s muzskym pohrebnim
ritem a jeden, ten nejvétsi s objemem 4 litry, pochazi z hrobu zeny (0br. 7).

Za zminku stoji rovnéz pozorovani Petra Kristufa (Kristuf 2005, 107, graf. 20), ktery zjistil, ze ackoliv
se dzbany kultury se $ntirovou keramikou v Cechach vyskytuji ponékud castéji v hrobech s kostrou
v Zenskeé poloze (kolem 60 %) nez u téch v muzskeé poloze (kolem 40 %), jejich objemova pievaha je jed-
noznac¢né na strané pohrbti v muzské poloze (obr 8).

Zda se tedy, Ze odraz konzumace alkoholickych napojia v pohrebnim ritu 3. tisicileti pred Kristem
zfejmé zahrnoval obé hlavni genderové kategorie, véetné déti. To ovSem vypovida spiSe o vztahu k predktim
a svétu mrtvych a nenijasné, do jaké miry lze pfedpokladat verejné piti Zen a déti ve svété Zivych.

Metricka analyza 110 hrnki s uchem, dzbani a zvoncovitych poharti s uchem z obdobi zvoncovitych
pohari ze severozapadnich Cech (Turek 1993; 1998,108-109, Fig. 5) a 77 obdobnych exemplart z Prahy
(podle Turek 2005a; 2008b a 2020) prokazala rozdéleni téchto nadob prinejmensim do tfi hlavnich kapa-
citnich skupin (0,1-0,2 litru, 0,3-0,4 litru a 0,6-0,8 litru, viz obr. 9a 10). Dzbany vyssich kapacit jsou pak
bud vysoké stihlé dzbany (na Moravé oznacované jako konvice, cf. Dvordak 1992, 220, obr. 137:16) nebo §i-
roké zvoncovité pohary s uchem. Toto rozdéleni miize jednak odrazet praktickou nebo i symbolickou
funkci nadoby. Miniatury picich nadob v kontextech détskych pohibt nejsou vyjimkou (Turek 2000).
Objem nadoby mohl jisté souviset i s typem napoje, k jehoZ konzumaci slouzila. Soucasné mohla kapacita
nadob zohlednovat vékovou a genderovou kategorii pohrbeného, jak bylo doloZeno vyse. Rozdily ve veli-
kosti a obsahu zvoncovitych pohart vysvétloval E. Sangmeister (1989) regionalni variabilitou. V jeho
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srovnani se jevi sttedonémecké pohary vétsi nez porynské. Sangmeister s jistou mirou nadsazky ko-
mentoval toto zjisténi tim, Ze se dodnes v Sasku pije vice piva a v Poryni spiSe vino. A¢ s rynskym vinem
ve 3. tisicileti pred Kr. zfejmé nelze pocitat, je podstata Sangmeisterovy tivahy spravna. Odlisna kapacita
néadob tedy mohla souviset s regionédlnimi odliSnostmi v typu napoje respektive s odliSnostmi v kulturnich
norméach konzumace.

HOSTINY PREDKU A FENOMEN PICICH SLAVNOSTi V MLADSIM PRAVEKU

Kolektivni konzumace piva a alkoholu obecné se stala soucasti spolecenské interakce a jako takova byla
pienesena i do roviny mytologické. S nabozenskymi praktikami v podobé obétovani alkoholu zrejmé
souvisi deposity jednotlivych nadob (votivni deposit nadoby $ntirové keramiky na vrchu Bacin, Matousek
— Turek 1998) i celych picich soubort (napi. badenské a fivnacské keramické depoty). Rovnéz o zvonco-
vitych poharech se predpokladd, ze byly uzivany k ceremonialnimu piti (Rojo-Guerra et al. 2006) a jejich
archetyp se snad prenesl i na pozdéjsi ve zlaté tepané pohary (obr. 11) starsi doby bronzové (Needham
2006; Turek 2013). Zda se, Ze ackoliv uzivani keramickych pohart z hmotné kultury vymizelo, pro cere-
monialni tcely nejvyssiho vyznamu byly stale uzivany tyto archetypalni ,kalichy“ z drahého kovu. Jak
vime z krestanské liturgie, je konzumace vina z ceremonialni pici nadoby — kalichu vyznamnym symbo-
lickym aktem a o pravo na pfijiméni z této nadoby se ve stredovéku vedly nabozenské valky.
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S rozvijejici se kulturou piti alkoholu se vyvinuly
i formy hodovéni s riznymi turovnémi spolecen-
ského vyznamu. Pozvéni na pivni hostinu mohlo
napomoci k recipro¢nimu ziskéni pracovni sily a bu-
dovéani komunitni solidarity (Celebratory Feasts, viz
Hastorf2017,197). Piti alkoholu se samoziejmé va-
zalo na rizné spolecenské udalosti a ceremonialy,
jako vyplaceni nevésty (bridewealth) nebo obrady
na zpusob indidnské dymky miru. Takové hodovéni
mohlo mit i alian¢né zavazujici vyznam mezi pat-
rony a jejich klienty (Alliance Building Feasts, viz
Hastorf 2017, 199). Komplexnost vyroby vytvérela
z alkoholu prestizni zbozi, které se v nékterych spo-
lecnostech stavalo i symbolem moci (Sherratt 1987).
Jak jiz bylo zminéno, podstata technologie vyroby
piva vedla vzdy k varkam vétsiho objemu, a tak je
prirozené, ze jeho konzumace probihala kolektivné,
pricemz pribuzni a sousedé se v poradani slavnosti
stridali a vzdjemné se zvali. Zde lze hledat koreny
toho, proc je piti alkoholickych napojt i dnes zpra-
vidla spolecenskou aktivitou.
Obr. 11. Zlaty pohdr z Eschenz, Kanton Thurgau, Svy- Hostiny mohly mit fadu funkci; utuzovaly vztahy
carsko (foto J. Turek). v ramci komunity, posilovaly jeji skupinovou iden-
titu, pripadné fungovaly jako zavazujici dar. Velko-
rysé pohosténi mélo demonstrovat ekonomickou nebo i politickou moc elity. S rostouci spolecenskou
stratifikaci doby Zelezné (Arnold 1999) pak dochazelo k formalizované demonstraci moci v podobé obrich
hostin s velkym mnozstvim alkoholu (do kratéru ,princezny*“ z Vix se veslo 1100 litri vina), takové
hostiny lze klasifikovat jako jednoznacné spolecensky kompeticni (Competitive Feasts, viz Hastorf 2017,
203).
Bohaté hostiny s mnoZstvim piva ale neslouzily jen k utuZovani a hierarchizaci vztaht mezi zivymi.
Lidé zrejmé také verili, Ze se pri vstupu do svéta mrtvych setkaji se svymi predky a hrdiny, kterym se
chtéli prezentovat pravé bohatstvim pohrebni hostiny dokladajici jejich spolecenské postaveni a prestiz.

e T

PIVO JAKO SOUCAST EVROPSKE KULTURNI IDENTITY

Odhlédneme-li od nesporné devastujicich ac¢inka alkoholické zavislosti, 1ze rici, Ze alkohol je dodnes
v mnoha spole¢nostech svéta vyznamnym kulturnim a komunika¢nim fenoménem. Pijeme na svatbach
a pohrbech, zapijime narozeni déti, dokonceni stavby ¢i studia, ale i uzavreni obchodni smlouvy. Lze bez
nadsézky fici, Zze vyroba a piti alkoholickych napoju patii k evropskému lidstvu jako neodmyslitelny
prvek kulturniho chovéni. Alkohol je souc¢asti nasi spole¢enské komunikace a napoméha strukturovéani
naseho svéta.

Proc je ale pijactvi pravé evropskou tradici? Jak bylo dolozeno vyse, nabizeji se dvé tizce souvisejici
odpovédi. Evropané maji jednak fyzické predpoklady $tépit alkohol a neotravit se jeho konzumaci, pokud
jde o primérené davky. Touto schopnosti lidé Starého svéta nedisponovali vzdy, ziskali ji zfejmé az v pra-
béhu poslednich 10-12 tisicileti. S timto dlouhodobym ,tréninkem*“ v konzumaci alkoholu pak souvisi
i druhy, spolecensky predpoklad pijacké kultury. Jak jsem jiz naznacil, stari Evropané a jejich predovychodni
predkové si zvykli nepit sami. Vétsi objemy varek piva vyzadovaly zna¢nou miru kooperace a reciprocity.
Lidé si proto vytvorili jistou, véky provérenou, schopnost odhadnout, kolik alkoholu je treba pripravit
a kolik snesou vypit. Vznikly tak spolecenské normy formujici jakousi evropskou etiketu piti. Oproti
tomu treba pavodni obyvatelé Ameriky, Australie nebo Sibire nebyli na konzumaci alkoholu ptipraveni
fyzicky ani spolecensky. Ackoliv vétsina ptivodnich obyvatel Nového svéta méla zkusenosti s riznymi
stimulanty, jejich metabolismus nebyl na $tépeni alkoholu pripraven.
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Pro lovce a sbérace byla konzumace fermentovanych napojt plné sezonné vazana na vegetacni obdobi
divokych rostlin a pripadné vyrobky bylo tfeba konzumovat okamzité, a to tfeba i solitérné. Lovci a sbéraci
tedy neznali ani koncept bezpec¢né spolecenské konzumace alkoholu. Teprve zemédélstvi umoznilo
v plné mife rozvinout vytvéreni zasob a celoro¢ni vyrobu a konzumaci alkoholu (Guerra-Doce 2020, 70).
Je tieba pripomenout, Ze aZ do obdobi pramyslové revoluce bylo i evropskou kulturni normou vyhradné
kolektivni piti a az v dobé kapitalismu nastoupil novy fenomén solitérniho délnického piti.

Piti alkoholu je tedy pro dnesni Evropany a ¢ésti svéta kolonizované jejich predky do urcité miry pfi-
rozenym kulturnim projevem. V nékterych kulturach svéta je inhalace narkotik nebo Zvykani stimulantt
podobnym fenoménem. U Evropantl je to ale pravé alkohol, ktery se stal také nezbytnou soucasti kres-
tanské liturgie v podobé konzumace vina jako krve Kristovy.?
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Beer, pottery and prehistoric society

Evzen Neustupny significantly influenced Czech archaeology. The topic of the following study is based on the
presentation I gave in the session ,An Archaeologist at the Center of Europe: A Symposium in Honor of EvZen
Neustupny* during the Annual Meeting of the European Association of Archaeologists in Pilsen on September
7,2013 on the occasion of his 80" birthday . The issues addressed in this text follow a number of topics develo-
ped by Evzen Neustupny (Neustupny 1967; 1995a; 1995b; 1997; 2008; Neustupny — Dvorak 1983). His theory of
archaeology (Neustupny 2010) has shaped my view of the past and the relationship between human society
and artefacts.

In the following text, I aim to outline the issues associated with the beginnings of the beer production and
ceramic vessels and the role of alcoholic beverages in the development of social and economic relations and
ritual behaviour of prehistoric farmers.

Beer is not only a favourite beverage of archaeologists, but it is also increasingly the subject of their research.
Brewing and the consumption of beer have played crucial roles in human cultures world-wide throughout
most prehistoric periods. With the discovery of pottery and the beginnings of brewing beer, it’s a bit like a ques-
tion of what occurred first, whether eggs or hen? It is generally believed that the invention of ceramics in the
Near East enabled the common brewing of beer (Turek 2005b). However, we have to bear in mind that evidence
of malting and the oldest brewing dates back to the late Palaeolithic Natufian period (Raqefet Cave, Israel
13,700—-11,700 BP, Liu et al. 2018; or Shubayqa 14,600—11,600 BP, Arranz-Otaeguiet al. 201 8). The whole argument
can therefore be reversed and it can be assumed that the development of beer brewing in the Levant initiated
a technological innovation of the introduction of ceramic vessels. The innovation was mainly related to the
malting process, i.e. the recovery of sugars from cereal starches, which is a process that is very demanding to
maintain at a precise temperature of 45-70 °C for up to one hour (Guerra-Doce 2020, 66). Here, the method of
using an organic container and inserting heated stones into the infusion seems less effective than bringing
the ceramic vessel closer to the fireplace. Perhaps it was the production of beer that could have been the
impetus for the beginning of Neolithic ceramic production.

Pottery Complex and Drinking Ceremonies

The famous Beaker pottery is part of much greater artefactual symbolic system that was dominating the
pottery production in central Europe from 4500 BC till at least 700 BC. Evzen Neustupny presented this concept
as the Central European Eneolithic-Bronze Age pottery complex (cf. Neustupng 1995a). Such a complex consists
of: large storage jars, amphorae, pots, handled pots, jugs, beakers, one handled cups and bowls (see Fig. 3).
These types of pottery were created for specific purposes, but at the same time they became a distinctive
cultural phenomenon. People in the earlier Neolithic period, as well as later in the Iron Age, Roman period and
early Middle Ages did not use all such pottery types, especially jugs, amphorae and beakers were unknown.
Also looking through the Copper Age/Bronze Age pottery assemblages of Western or Eastern Europe we would
hardly find a matching set of pottery types. This makes the pottery complex specifically Central European
phenomenon.

Some pottery types were specifically used for storing and drinking alcoholic beverages, namely beer. The
collective consumption of alcohol played an important role in social communication and the creation of hier-
archies at the time of early European farming (cf. Sherratt 1987; Vencl 1994).

Therefore, it is possible to assume that some of the drinking pots were also used as the attributes of
particular social status and represented differences between social categories. Also the perfect finish and rich
design of bell beakers differentiate this luxurious (and perhaps ceremonial) pottery from the rest of the pottery
production (see Fig. 3). In most cases, the beakers are covered all over their surface. It may be significant that
the decoration is always arranged in horizontal bands that might have marked the levels of drink inside during
some collective drinking ceremonies. Andrew Sherratt (1987) considered the possibility of ritual consumption
of alcoholic or narcotic beverages. Such an interpretation is not exceptional in the context of Central European
Copper Age. The ceremonies involving consumption of alcoholic beverages became an integral part of social
communication in Europe the beginning of the Eneolithic period (after cal. 4500 BC) and to a certain extent it
survived as a cultural phenomenon of Western society till the present day. The evidence of drinking rituals
and feasts may be seen already in the pottery drinking sets of the Proto-Eneolithic (after 4500 cal. BC). Such
events played an important role in creation and reinforcement of collective identity within communities, as
well as communication with other com munities. The first jugs were used in the Jordansmiihl Culture in Central
Europe and later the very specific tulip beakers of the Michelsberg Culture. As I suggested earlier, brewing of
beer was a very effective way to turn excess barley into a commodity of a higher value. As the nature of beer
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brewing leads to large volumes, people used to invite the family and kin to collective beer drinking feasts, ex-
pecting a certain reciprocity. Neighbours invited for such a beer feast might as a reward offer their work power
or the accept the social and economic superiority of the host. Ceremonial drinking had great potential in social
communication within prehistoric communities, including strengthening social ties within the community,
as well as emphasising its collective identity. Considering the pottery production of the Bell Beaker period,
there are certain types of pots suitable for direct drinking, such as one handled cups and small jugs, but the
shape of bell beakers does not seem to be suitable for the consumption of liquids. Bell beakers, as well as for
example earlier Michelsberg Culture tulip beakers, have sometimes extremely everted rims, that make direct
drinking almost impossible. Such pots may have been used as containers or vessels for manipulation of liquids
prior to their consumption, or they were designed for drinking using a straw, such as it is known from beer
drinking scenes of ancient Mesopotamia or Egypt.

Therefore, I believe that the impetus for the creation of the ceramic complex may have been the growing
social importance of beer production and drinking ceremonies. Looking at the new ceramic shapes in the
range of vessels of Eneolithic agricultural communities, it is clear that they are containers for liquids and their
handling (including brewing): large storage jars, amphora, small amphorae and containers for pouring and
consuming liquids: jug, cup and mug with handle. These containers are probably related to a certain degree of
specialization in beer production, but also to the formalization of its consumption. Better understanding of
some of the functions of the new ceramic shapes can be made the mashes possible by reconstruction of tradi-
tional technological methods of beer production. After the grain germinated, the raw material was shredded,
i.e. lightly ground on a grinding stone. In the next stage, a large open ceramic vessel enters the production
process, probably the so-called storage jar (hopper), in which wiping is first performed (mixing with water
creates slurry) and then cooking at a controlled temperature. Whether the cooking temperature was maintained
by inserting heated boulders into the brine or by an external heat source through the wall of the vessel has not
yet been clarified. This is followed by draining, probably through a sieve with textile filtration, to form wort,
which is further boiled in an open container and hopping can then take place (beer flavouring, not necessarily
using hops) to form wort, which needs to be cooled and then “bottled” and fermented. Here, it is possible to
imagine the use of amphorae, into which the cooled wort was fused to ferment for at least a week. Of course,
fermentation could also take place in open tanks, so-called fermentation with an open cellar. However, the
amphorae, with their bulbous shape and narrow neck, seem to be an ideal container for fermentation, suspended
transfer, or possible cooling by hanging in a stream, but also for pouring and dosing. The covering of the mouth
of the amphora at the time of fermentation may be related to small lugs on the neck of some amphorae known
from the period of the Funnel Beaker (TRB) and Corded Ware Cultures. This could be related to the fastening
of the mouth cover, or to the fastening of the cooling wrapping, as was perhaps the case with the amphora
from the sanctuary of the Bell Beaker Culture in Brodek near Prostéjov (Gromer et al. 2017), where the amphora
was wrapped in textile. At least on the basis of the funerary assemblages of the Corded Ware Culture in Bohemia,
it can be assumed that amphorae are not a gender-specific artefact, in contrast to typically female egg-shaped
pots (Turek 1990). Thus, amphora manipulation and use appear to have been available to both men and women.
The fact that amphorae also appear in children’s graves (Turek 1990, 2011) suggests that the placement of an
amphora in a grave may not have been a reflection of the practical use of the artefact in the living culture, but
mainly an expression of the importance of the vessel and even more of the beverage in relation to the ancestors.
Thus, it seems that the drink (perhaps beer) was an important part of the symbolic system and social organi-
zation. All this would fit quite well into the model of social significance of beer production, drinking festivals
and their transfer to the ceremonial level of social and religious rituals. What does the volume range of the
Corded Ware amphorae tell us? As Filip Laval (2001) demonstrated, the volumes of amphorae recorded in
Corded Ware cemeteries in the Czech Republic range from 4.3 to 28 L for adults and up to 7.85 L for children.
Most amphorae have a content of 11-13 L and another not quite clearly defined cluster is around the content
of 15 L. In the case of beer, this volume could well correspond to one batch. Amphorae occur in 36% of the
graves of men, 21% of women and 17% of children. It is therefore a vessel that is in the funerary context asso-
ciated with all gender and age categories. However, it should be borne in mind that the amphorae volumes are
different for children and adults. Children’s amphorae reach a median of up to 5 L, while in graves of adult men
and women it is around 17 and 15 L, respectively (Dzbynski 2004; 2010). The size of the amphorae seems to be
related to the fermentation, storage and transport of the beverage rather than to its brewing production. It is
also more likely that the volume of the drink corresponded to certain customary norms of consumption and
hospitality (in the case of the analysed funerary ceramics in terms of ancestral hospitality in the afterlife),
rather than individualized capacity depending on the person buried.
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Ancestral Feasts: The Social Phenomenon of European Drinking Festivals

Collective consumption of beer and alcoholic beverages in general has become part of social interaction and
as such has been transferred to the relationship with ancestors and probably also to communication with the
gods. Deposits of individual vessels (Bacin — Corded Ware pot, Matousek — Turek 1998) or even sets of drinking
vessels (Dfevcice — Baden drinking set) are probably related to religious practices in the form of sacrificing al-
cohol. Bell beakers are also thought to have been used for ceremonial drinking, and their archetype has been
transferred to later gold wrought cups of the Early Bronze Age known from England, Brittany, Switzerland, the
Rhineland and Lower Saxony (Needham 2006; Turek 2013). It seems that although the use of ceramic bell
beakers has disappeared from material culture, these archetypal “beakers” of precious metal have still been
used for ceremonial purposes of the highest importance. As we know from the Christian liturgy, the consumption
of wine from a ceremonial drinking vessel — a chalice — is an important symbolic act, and religious wars were
fought for the right to receive from this vessel in the Middle Ages.

With the evolving culture of drinking alcohol, forms of feasting with different levels of social significance
also developed. An invitation to a beer feast could help to recruit a workforce, which has its economic significance,
especially in terms of building community solidarity (Celebratory Feasts; see Hastorf 2017, 197). Of course,
drinking alcohol was tied to various social events and ceremonies, such as bridewealth or sealing the peace in
the manner similar to an Indian pipe of peace. Such a feast could also have an alliance-binding significance
between patrons and their clients (Alliance Building Feasts; see Hastorf 2017, 199). The complexity and time-
consuming procedure of beer production (and production of other alcoholic beverages) meant the creation of
prestigious goods, which in some societies became a symbol of power (Sherratt 1987). Beer production, a de-
manding and lengthy process, has always led to batches of larger volume. The produced drink did not have
alonglife, so it is quite natural that its consumption took place collectively, with relatives and kin taking turns
in organizing the festivities and inviting each other to them. Here, we can seek for the roots of why drinking al-
cohol s still a social event even today. Banquets could have a number of functions; they strengthened relation-
ships within the community, strengthened its group identity or functioned as a gift or binding attention. The
generous invitation to an alcoholic beverage party was intended to demonstrate the economic or even political
power of some members of the community. With the growing social stratification of the Iron Age, there was
a deliberate formalized demonstration of power in the form of gigantic feasts with large amounts of alcohol
(1100 “wine” fit in the “Princess” crater of Vix), such feasts can be classified as clearly socially competitive
(Competitive Feasts; see Hastorf2017,203). In the Iron Age, a system of so-called gift and debt can be observed
at various levels, in which important warriors consolidated their social position and committed the other
members of the community to themselves. This social practice developed especially in the Iron Age, when
nobles built their military retinue in a similar way, which in the fourth and third centuries BC plundered im-
portant centres of the ancient Mediterranean world. But rich banquets with lots of beer did not only serve to
strengthen relations between the living. The nobles of the Early Iron Age were buried in timber tombs (most
important nobles on funerary chariots) under burial mounds, which contained a large funerary feast. Who
was the feast for? Mourners like a funerary banquet? To the deceased on his/her long journey to the underworld?
In the Iron Age (and likely even earlier), people apparently believed that when entering the world of the dead,
they would meet their ancestors and heroes, to whom they wanted to present themselves with the richness of
a funeral feast, which would prove the social status and prestige of the deceased.

Tradition of European Drinking Identity

Apart from the undeniably devastating effects of alcohol addiction, it can be said that alcohol is still an
important cultural and communication phenomenon in many societies of the world. We drink at weddings
and funerals; we drink to celebrate the birth of child, the completion of construction or studies, but also the
conclusion of a business contract. It is no exaggeration to say that the production and drinking of alcoholic
beverages is part of European identity as an integral element of cultural behaviour. Alcohol is part of social
communication and helps structure our world. But why is drinking a European tradition. As demonstrated
above, two closely related answers are offered. On the one hand, Europeans have the physical potential to
break down alcohol and not be intoxicated by consuming it in terms of reasonable doses. This ability was not
always available to the people of the Old World; it was probably acquired only during the last 10—12 millennia,
precisely in connection with the use of wild cereals and later with the transition to cereal farming. The second
premise of drinking culture is related to this long-term “training” in alcohol consumption: the social aspect. As
we have already indicated, the ancient Europeans and their Near Eastern ancestors used not to drink alone.
Larger volumes of beer batches required a certain degree of cooperation and reciprocity. An important part of
their drinking festivities was social communication. They have therefore developed a certain, age-tested ability
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to estimate how much alcohol needs to be prepared and how much they can bear to drink. They created social
norms that shaped a kind of European drinking etiquette. In contrast, for example, the original inhabitants of
America, Australia or Siberia were not physically or socially prepared for alcohol consumption. Although most
Native Americans had experience with various stimulants, their metabolism was not prepared for the breakdown
of alcohol. For hunters and gatherers, the consumption of fermented beverages was fully seasonally linked to
the growing season of wild plants, and any products had to be consumed immediately, even solitarily. So most
of hunters and gatherers did not even know the concept of safe social alcohol consumption. Only agriculture
has made it possible to fully develop stockpiling and year-round production and consumption of alcohol
(Guerra-Doce 2020, 70). Aboriginal reserves in Australia are still banned from bringing alcohol. When alcohol
occurred in their vicinity, Aborigines tend to drink themselves as much alcohol as possible, and sharing alcohol
with other members of the community usually did not make sense to them (personal statement by Garry
Jackson, Flinders University, Adelaide 2007). It should be recalled that until the Industrial Revolution, the Eu-
ropean cultural norm was exclusively collective drinking, and it was not until the time of capitalism that this
custom began to disintegrate with the new phenomenon of solitary worker drinking. Thus, drinking alcohol is
to some extent a natural cultural expression for today’s Europeans and parts of the world colonized by their
ancestors. In some cultures of the world, inhalation of narcotics or chewing kata, betel, coca and other stimulants
is a similar phenomenon. For Europeans, however, it is precisely alcohol that has also become an essential part

of the Christian liturgy in the form of consuming wine as the blood of Christ.
English by Jan Turek

Fig. 1. Gobekli Tepe, southeastern Anatolia. More than 11,000 years old circular sanctuary with monolithic pillars
(photograph by M. Barta).

Fig. 2. Jomon Culture vessel (Tokyo National Museum, photograph by J. Turek).
Fig. 3. Central European Eneolithic-Bronze Age Pottery Complex introduced by E. Neustupny (after Turek 2005a).

Fig. 4. Hoard find of the Baden Culture drinking cups from Drevcice (Prague-East District; photograph by V. Dané-
éek).

Fig. 5. 0ld Babylonian motive with an erotic-beer drinkin scene (after Damerow 2012).

Fig. 6. Percentage of volume categories of bell beaers in the graves of children, men and women in Great Britain
and Ireland (data after Case 1995; Brodie 1998).

Fig. 7. Volumes and height of bell beakers from the graves of children, men and women in Bohemia (after JeZek
2014).

Fig. 8. Distribution of volumes of Corded Ware Culture jugs in Bohemia according to the position of the deceased:
P — male position, L — female position (after Kristuf 2005).

Fig. 9. Volumes and height of Bell Beaker jugs in Northwest Bohemia (after Turek 1993).
Fig. 10. Volumes and height of Bell Beaker jugs in Northwest Bohemia (after Turek 2005b; 2008; 2020).
Fig. 11. Golden beaker from Eschenz, Kanton Thurgau, Switzerland (photograph by J. Turek).
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